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第二部分 报价文件

一、 开标一览表（唱标报告）

项目名称：西安市公安局未央分局 2025年机关廉政灶食材采购配送服务项目

项目编号：THXZB2025-1001

投标人名称：陕西正泰物业管理有限公司

投标人（单位名称及公章）：陕西正泰物业管理有限公司

法定代表人或被授权人（签字或盖章）：__________________

时间： 2025 年 2 月 13 日

投标报价（折扣率 % ） 服务期限

折扣率 83.00 % 自合同签订之日起 1 年

投标报价（优惠率）：大写百分之 八十三 。

备注：1.折扣率释义：如原价为 100 元，折扣率若为 90%，实际结算为 90 元。

2.表内报价内容以 % 为单位。

3.投标报价是投标人为完成本项目要求的全部服务内容最终价格的体现。投标人所报

的价格应考虑到所有实施费用及其他不可预见的费用等及可能发生的所有与完成本项

目相关服务及履行合同义务有关的一切费用。
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